
Si principia con la carne cruda
Degustazione di tartare di scottona magra

battuta alla lama in tre versioni

La classica un pò più piccantina
La golosa con la burratina
La moderna con la frutta

Degustazione 
Tre tipi di bistecche di carni pregiate,

grigliate sul carbone e senza contorno, perché la
bistecca si mangia solo con sale e il pane toscano

La scottona, femmina tenera dalle nate dolci
La vacca italiana, grasso giallo, sapore persistente

La dry-age, concentrato di sapore e profumo

Dolo la carne,
insalate di misticanza

con le foglie di aromi per aprire il cuore

Per finire in bellezza
Tiramisù dell’amicizia

Prezzo per persona euro 43,00 minimo 2 persone
Il menù degustazione è da intendersi per tutti i commensali al tavolo

COPERTO  € 3.50

WI-FI: WIFIBARGELLO
REGISTRATI E NAVIGA

IL GIOCO DELLA BISTECCA



IL TARTUFO
LA BRUSCHETTA TARTUFATA

la pappardella del bargello, funghi porcini e tartufo

il picio di pasta fatta in casa alla carbonara con il tartufo 

la patatina fritta tartufata

la patata sotto la cenere con fonduta di parmigiano e tartufo

19.00

20.00

22.00

12.50

12.50

 18.00

17.00

21.00

18.00

29.00

9.30 x HG

degustazione di prosciutto, la spalla Toscana, il Buon Toscano e il Violone

il CArpaccio di manzo con la salsa antica del bargello

tortellone FATTO A MANO COn lo stracotto ALLA FIORENTINA,
burro alla salvia e il ristretto del suo sugo

il picio per la Fiorentina, cremoso all'aglione viola, mandorle
tostate e tartare di bistecca al limone

la Tagliata della Signoria servita sull'osso

la bistecca alla fiorentina di  castrato della val di chiana
Il vitellone bianco dell'Appennino, nella sua massima espressione

I GIOIELLI DI CASA
€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€



PER INIZIARE
il CArpaccio di manzo con la salsa ANTICA del bargello

salumi e formaggi della toscana 
Selezione di salumi artigianali, pecorini biologici della Maremma, 
olive condite, scrocchia, un po’ di dolcezze 

formaggi pecorini della Maremma, marmellata e frutta di stagione 
Degustazione dei pecorini della “Fattoria la Parrina”, biologici e fatti con
amore con composte di frutta artigianali e frutta di stagione

Tagliere esagerato
Affettati, salumi, formaggi, sott’oli, frutta fresca, 
strogolini, ci si mangia tanto in due

La bruschetta bufalina

la bruschetta classica, pomodoro, basilico e aglio

il carciofo croccante, cremoso al pecorino e briciole di pane all’acciuga

17.00

15.50

  16.50

47.00

11.00

8.50

16.00

€

€

€

€

€

€

€



il Fusillone lungo di semola con il ragù  di Bistecca di luigi

il servizio del tortellino “della pilotta” col brodo di carne

le Pappardelle all'uovo col cinghiale*                                                                                     
 
il mezzo Pacchero di semola alla carbonara

il picio per la Fiorentina, cremoso all'aglione viola,
mandorle tostate e tartare di bistecca al limone

tortellone FATTO A MANO COn lo stracotto ALLA FIORENTINA,
burro alla salvia e il ristretto del suo sugo

le Lasagne verdi con il ragù di luigi e lo zabaione di parmigiano                               

il Raviolo di ricotta e spinaci con zabaione di parmigiano
e nocciole piemontesi tostate                                 

lo spaghettino alla chitarra in salsa di pomodoro 
con polpettine di carne

il risotto CARNAroli con porri stufati e croccanti,
blu del Mugello e zest di limone candito

il minestrone con le verdure fresche di stagione

PASTA ALL’UOVO FATTA IN CASA, LE MINESTRE E IL RISO
Pasta interamente fatta nella nostra cucina,

farina, semola, rosso d’uovo  e la Nostra passione

13.50

18.00

16.50
 

16.50
 

18.00
 

21.00

14.50

 18.50

21.00

18.00

11.50

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€



DALLA BRACE

BISTECCA ALLA FIORENTINA
La vera bistecca, cottura sulla brace di legna, nel filetto, da almeno 1.2 kg

la bistecca nella costola da almeno 500 g 29.00

la tagliata della signoria servita sull’osso col
midollo cotto a bassa temperatura e arrostito

il Filetto di manzo flambato, verdure glassate e salsa al chianti

la svizzera di carne battuta, doppio burger nel bun fatto in casa 

rib-eye, il taglio pregiato della lombata di vacca con la salsa Bernese

la pancia di maiale cotta a bassa temperatura, croccante servita con
la  cipolla di Certaldo glassata

coscia di pollo disossata, in porchetta con la salsa alla puttanesca

la nostra scottona scelta 
Bistecca di manzette giovani, carne tenera e saporita 

la nostra preferita, la dry-aged
Razze pregiate dalla lunga frollatura

La Vacca italiana, la signora del latte
Pezzata o frisona, le vacche storiche da Parmigiano

la tradizione toscana, vitellone di razza chianina
Maschio di vitellone bianco dell’Appennino,
razza tipica della Toscana 

il castrato della val di chiana
Il vitellone bianco dell'Appennino, nella sua massima espressione

29.00

36.00

21.00

33.50

24.50

   
 22.50

 6.50x hg

 7.70x HG

 7.50x HG

 8.50x HG

9.30x hg

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

IL GIRARROSTO
l’INFILZATO DI QUAGLIA, salsicce, LOMBO E PANCETTA,
pane ARROSTITO con salvia e alloro

lo spiedo di verdure servito con provola piastrata

carni scelte di pollo e tacchino, QUAGLIA, con pane e salvia E ALLORO

24.50

 18.00

 22.50

€

€

€



INSALATONE

CONTORNI

La caprese con la mozzarella di bufala
Mozzarella di bufala, pomodoro, capperi e basilico

l’insalata del Bargello d’inverno
Cavolo croccante, radicchio rosso, pancetta, patate lesse,
crumble di pane e salsa rosa

la caesar del bargello
Insalata verde, petto di pollo alla griglia, scaglie di parmigiano,
sedano, crostini di pane, pancetta croccante e maionese all’aglio

la nizzarda di verdure col tonno
Fagiolini* e patate al vapore, olive, tonno sott'olio, capperi,
uovo sodo, pomodorini e acciughe

A  seconda della disponibilità stagionale alcuni prodotti potrebbero
 essere surgelati o congelati all’origine *

Per qualsiasi informazione relativa  alla lista degli allergeni si pregano i gentili clienti
di consultare l’“ELENCO DEGLI ALLERGENI” che può essere richiesto al personale.

la  patatina fritta 

la patata sotto la cenere con la fonduta al formaggio gratinata 

la cipolla di certaldo sotto la cenere glassata al chianti

le verdure di stagione grigliate sul carbone 

il carciofo fritto alla fiorentina

la bistecca di zucca gialla alla griglia, burro e crumble d’amaretto

7.50

8.50

7.50

9.50

 8.50

7.50

16.50

15.00

 
17.50

17.50

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€



LE PINSE ALLA PALA

LE PIZZE CLASSICHE

la PINSA CON DUE GUSTI A SCELTA

la meraviglia
Gorgonzola, prosciutto crudo, e composta di fichi

la mediterranea 
Stracciatella, pomodorini gialli, acciughine e olive snocciolate

la favolosa  
Fiordilatte, mortadella favolosa, stracciatella e granella di pistacchio

la margherita
Pomodoro marinato, fiordilatte, basilico

 24.50

26.50

25.50

23.50

18.50

Per due persone

16.50

15.50

13.50

12.50

13.50

13.50

la cinque formaggi
Mozzarella fior di latte, gorgonzola, stracciatella,
emmenthal e formaggio tenero

la fiorentina
Pomodoro marinato, mozzarella fior di latte, peperoni e salame toscano

l’ortolana
Pomodoro marinato, mozzarella, zucchine, melanzane, peperoni grigliati 

la salsiccia con la cipolla
Pomodoro marinato, mozzarella fior di latte, cipolla e salsiccia

la Botticelli
Mozzarella fior di latte, rucola, pomodori secchi e ciliegini con la burrata

il calzone di mauro
Mozzarella fior di latte, ricotta e pomodoro, prosciutto cotto

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€



VORRESTI AGGIUNGERE ...

Per qualsiasi informazione relativa agli eventuali allergeni presenti
nei nostri piatti si prega i gentili clienti di consultare l’apposita

documentazione che può essere richieste al personale di sala

Facciamo pizze con un impasto a lunga lievitazione,
le nostre farine con il germe di grano e di alta qualità donano una

Pasta morbida, saporita e ad alta digeribilità 

15.50

9.00

12.50

11.50

11.50

15.50

15.50

la toscanaccia
Mozzarella fior di latte, cipolle rosse caramellate,
finocchiona e pecorino in scaglie

la classica margherita
Pomodoro marinato, mozzarella fior di latte, origano e basilico

la bella napoli
Pomodoro marinato, mozzarella fior di latte,
acciuga del Cantabrico a crudo, origano

quattro stagioni
Pomodoro pelato marinato, mozzarella fior di latte,
prosciutto cotto, olive nere, funghi e carciofi

prosciutto e funghi
Pomodoro pelato marinato, mozzarella fior di latte,
prosciutto cotto e funghi

l’atomica
Pomodoro marinato, mozzarella fior di latte,
peperoni, salamino piccante, peperoncino 

la BIANCA D’INVERNO
Fior di latte, gorgonzola radicchio di Treviso e speck

€ 4.00burrata

€ 9.50tartufo

mozzarella di bufala d.o.p  € 4.00

scaglie DI PARMIGIANO  € 4.00

€

€

€

€

€

€

€



VINI AL CALICE

BEVANDE

vini rossi
calice di chianti 

calice di chianti classico 

calice di brunello di montalcino

calice di pinot nero

calice di bolgheri 

vini bianchi
calice di prosecco o moscato

calice di vermentino

calice di pinot grigio

calice di Souvignon

calice rosè

calice di chardonnay

8.50

8.00

10.50

9.50

8.00

9.50

8.00

9.50

16.00

10.50

10.50

ACQUA

SPREMUTA

COCKTAILS

CAFFÈ ESPRESSO

CAFFÈ AMERICANO

CAPPUCCINO

THE CALDO

CIOCCOLATA CALDA

APEROL SPRITZ

3.00

6.50

10.00

2.50

4.50

5.00

4.50

5.00

10.00

 €    5.50

1 L €  16.00€  8.500.4 L

BIRRA alla spina
Moretti Baffo D’oro  
Ipa Maisel’s
Icnusa Non Filtrata

11.00Bibite 0.4 L 1 L

birra artigianale
Lager
Non Filtrata
Maisel’s 1 L €  16.00€  8.500.4 L

1 L €  14.00€  7.000.4 L
€  9.500.5 L
€  9.500.5 L

€  9.500.5 L

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€



I NOSTRI VINI
Chianti Vernaiolo, Rocca del le Macie
Sangiovese, Merlot, Canaiolo

Chianti Classico Famiglia Zingarelli, Rocca delle Macie
Sangiovese, Merlot

Chianti Classico S.Alfonso, Sangiovese R. Macie
Sangiovese

Chianti Classico Castello di Ama
Sangiovese

Riserva Chianti Classico Riserva Ducale, Ruffino
Sangiovese, Merlot

Riserva Chianti Classico Etichetta Nera, Rocca delle Macie
Sangiovese, Merlot

Riserva chianti classico, Marchese Antinori
Sangiovese

Riserva Chianti Classico Verrazzano, Verrazzano
Sangiovese

Riserva Chianti Classico La Forra, Folonari
Sangiovese

Chianti classico, gran selezione, castello di ama, san lorenzo
Sangiovese, Merlot, Malvasia nera

chianti classico, gran selezione, Sergio zingarelli
Sangiovese

Chianti rufina, riserva nipozzano 
Sangiovese, Malvasia nera
 

montesodi, chianti rufina riserva
Sangiovese

BORROMEO
Chianti Classico, Poggio Borgini

chianti Rufina, san giuliano, marchesi Gondi
Sangiovese

CHIANTI RUFINA RISERVA, PIAN DEI SORBI, MARCHESI GONDI 
Sangiovese, Canaiolo

Chianti, il Classico, Riserve, gran selezione

BOLGHERI
Campo al Mare, ambrogio e giovanni folonari
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Petit Verdot, Merlot

STUPORE, Campo al le Comete
Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah

OLTRESOGNO, CAmPO ALLE COMETE
Cabernet Sauvignon

CAMPO AL PERO
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot

serre nuove, bolgheri, tenute  dell’ornellaia
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Petit Verdot, Merlot

22.00

25.00

29.00

44.00

38.00

36.00

65.00

39.00

41.00

92.00

90.00

35.00

 

95.00

48.00

33.00

35.00

41.00

36.00

28.00

33.00

115.00

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

 

€

€

€

€

€

€

€

€

€



Brunello di Montalcino, Barbi
Sangiovese Grosso

Brunello di Mont. Esperienza n.8, Rocca delle Macie
Sangiovese Grosso

Brunello di Montalcino, Biondi Santi
Sangiovese Grosso

Riserva di Brunello di Mont. del '98, Biondi e Santi
Sangiovese Grosso

argiano,2019
Sangiovese Grosso

Brunello di Montalcino
72.00

68.00

210.00

750.00

125.00

€

€

€

€

€

il pareto, i.g.t toscana, tenute di nozzole
Sangiovese, Cabernet Sauvignon 

il borgo, I.G.T TOSCANA, TENUTE DEL CABREO
Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Merlot

Modus, Ruffino
Cabernet Sauvignon, Merlot, Sangiovese 

Tignanello, Antinori
Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc

TENUTE DELL’ORNELLAIA, ORNELLAIA
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Petit Verdot, Merlot

gUADO AL TASSO, BOLGHERI SUPERIORE, ANTINORI
Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah

Cabreo Mytho, Ambrogio Giovanni Folonari, 2019
Sangiovese, Cabernet Sauvignon

Luce, Frescobaldi, 2022
Sangiovese, Merlot

Supertuscan 
95.00

64.00

59.00

158.00

385.00

225.00

290.00

230.00

€

€

€

€

€

€

€

€

Rossi della Toscana
villa Antinori, I.G.T TOSCANA, Antinori
Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah

Syrah, cantina 8380
Syrah

Nobile di Montepulciano, icario
Sangiovese, Canaiolo, Colorino
 

Merlot, Tre per Uno, Rocca del le Macie
Merlot

Morellino di Scansano, cantina 8380
Sangiovese

Rosso di Montalcino, fattoria dei Barbi
Sangiovese

Lucente, frescobaldi
Sangiovese, Merlot

Mormoreto, I.G.T TOSCANA, Frescobaldi
Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Petit verdot

Roccato, rocca della macie 
Sangiovese, Cabernet Sauvingon

34.00

30.00

34.00

30.00

28.00

33.00

52.00

115.00

56.00

€

€

€

€

€

€

€

€

€



Lambrusco di Sorbara amabile o secco
Lambrusco di Sorbara, Lambrusco Salamino

Barolo, Villa Doria
Nebbiolo

Riserva di Barolo, Villa Doria
Nebbiolo

Nebbiolo delle Langhe, Bricco Magno, Villa Doria
Nebbiolo

Bardolino Classico, FRESCARIPA, MASI
Corvina, Rondinella, Molinara

Campo Fiorin, I.G.T VERONA, mASI
Corvina, Rondinella, Molinara

Barbaresco, michele chiarlo
Nebbiolo

Amarone classico, costasera, masi
Corvina, Rondinella, Molinara

Riserva di Amarone, Costasera, Masi
Corvina, Rondinella, Molinara

Pinot Nero Dell’Oltrepò Pavese
Pinot Nero

salice salentino, negroamaro riserva, leone de castris 
Negroamaro e Malvasia Nera di Lecce

Angra, Nals Magreid
Pinot Nero

22.00

58.00

93.00

30.00

 25.00

  34.00

55.00

92.00

148.00

34.00

29.00

33.00

rossi d’italia
€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

Radaia, fattoria la parrina
Merlot

Montecucco sangiovese, vigna aperrona
Sangiovese

il chiuso, castello di ama
Pinot nero

59.00

31.00

45.00

€

€

€

22.00

35.00

29.00

33.00

24.00

29.00

29.00

43.00

49.00

53.00

46.00

95.00

32.00

Vermentino, Rocca delle Macie

Sauvignon Blanc, Bosco del Merlo

Chardonnay, albizzia, frecobaldi

Chardonnay, Pomino, Frescobaldi

Vernaccia di San Gimignano, Rocca delle Macie

la scolca, Gavi 

Pinot Grigio, Bosco del Merlo

Sauvignon Blanc, Marlboroug h, Kim Crawford

Cabreo, La Pietra, Folonari

Conte della Vipera, Antinori

Benefizio, Frescobaldi

Cervaro della Sala, Antinori

ansonica, fattoria la parrina 

BIANCHI
€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€



25.00

38.00

29.00

58.00

32.00

Vialetto, fattoria la parrina

etna bianco, alta mora 

Ribolla gialla, ronco dei folo

Vigna l’aja bruciata, vermentino superiore

SOUVIGNON, AURICA

€

€

€

€

€

Fontana Fredda, spumante dolce

Moscato d’Asti, Chiarlo

Prosecco superiore di Valdobbiadene

Franciacorta, Castello Bonomi, Cruperdu

Franciacorta, Saten Castello Bonomi

Franciacorta, Rosè Castello Bonomi

Lanson Gold Lable, Champagne

Moet & Chandon, Rèserve Impèriale

Moet & Chandon, Champagne Rosè

Dom Perignon, Champagne

26.00

28.00

33.00

48.00

58.00

 58.00

46.00

92.00

108.00

396.00

Spumanti & Champagne 

25.00

27.00

Giardino, Antinori

five roses, leone de castris, salento

rosè
€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

Chianti Vernaiolo, Rocca delle Macie

Chianti Classico Famiglia Zingarelli, Rocca delle Macie

Riserva Chianti Classico Riserva Ducale, Ruffino 0,375 lt

Brunello di Montalcino

Rosè Remole, frescobaldi 

Bianco Vermentino, Rocca del le Macie

Bianco Chardonnay, Libaio, Ruffino 0,375 lt

Bianco Pinot Grigio, Col lio, Cormons 0,375 lt

Franciacorta, Antinori Nature 0,375 lt

Champagne, Moet & Chandon 0,375 lt

13.00

14.00

19.00

36.00

13.00

13.00

16.00

16.00

 29.00

52.00

Mezze Bottiglie
€

€

€

€

€

€

€

€

€

€




